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Programa de examen

TEMA 01: GENERALIDADES DE MICROBIOLOGIA

Generalidades y Desarrollo histérico de la Microbiologia. Los microorganismos: Célula
bacteriana. La célula procariota; Estructuras basicas. Pared celular. Control de las
Poblaciones Microbianas: Esterilizacion por Métodos Fisicos. Esterilizacion Por Métodos

guimicos y Desinfeccion.

TEMA 02: ESTRUCTURA MICROBIANA

Bacterias. Pared Bacteriana GRAM Positivas y Negativas, capsula, esporo, bacilos acido
alcohol resistentes. Coloracion: Fundamentos de cada método: coloracidon, reacciones
metabdlicas. Microscopia. Tincibn de Gram y de Zhiel Neelsen. Observacion de los

microorganismos: el microscopio virtual, preparacién y examen de muestras

TEMA 03: EL METABOLISMO BACTERIANO

Caracteristicas generales de nutricion. Microorganismos autétrofos y heterétrofos.
Identificacion bacteriana y su relevancia clinica. Pruebas Bioquimicas. Medios de cultivo:
Clasificaciéon, preparacion, fraccionamiento, almacenamiento, distribucién, conservacion,

esterilizacion, control de calidad.

TEMA 04: CRECIMIENTO MICROBIANO

Siembra de microorganismos. Flora normal o habitual y flora patégena. Generalidad. Pruebas
de sensibilidad microbiana. Antibiograma. Cocos gran positivos. Estafilococos vy
Estreptococos. Bacilos gran positivos esporulados y no esporulados. Bacillus y Clostridium.

Lactobacilos y Listerias. Corinebacterias, Micobacterias y Nocardias.

TEMA 05: PROCESAMIENTO DE MUESTRAS CLINICAS.
Urocultivo. Hemocultivo, Coprocultivo. Conservacién de muestras. Instrucciones al paciente

para toma de muestras.

TEMA 06: MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS.
Ensayos y controles microbiol6gicos en alimentos: Conservas, Helados, Yerba, Harinas.

Microbiologia del Agua.



